FRESH & FROZEN PORK CATALOGUE

Catdlogo de carne de cerdo fresco y congelado
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Superior quality pork, meticulously
raised on our exclusive Spanish

farms to offer the most exquisite cuts.

Dedication and passion for
excellence from farm to table.

Carne de cerdo de calidad superior, criada meticulosamente en nuestras exclusivas
granjas espafolas para ofrecer los cortes mds exquisitos. Dedicacién y pasién por la
excelencia de la granja al plato.
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PREMIUM CUTS
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The ultimate in flavor and tenderness with
our selection of premium pork cuts,
sourced from our own animal welfare
cerfified pigs and susfainable practices.

Lo dlfimo en sabor y ternura con nuestra seleccién de
cortes de came de cerdo premium, provenientes de
nuestros propios cerdos cerfificados en bienestar animal
y prdcticas sosfenibles.
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SMALL PREMIUM PIECES FOR RETAIL
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Each piece is handled with the
utmost care fo preserve the
integrity of the meat, from farm
to table. Our commitment to
quality ensures that every noble
pork cut is sourced sustainably.

Cada pieza es fratada con el méximo
cuidado para preservar la infegridad de la
carne, desde la granja hasta la mesa.
Nuestro compromiso con la calidad
asegura que cada corte noble de cerdo se
obtenga de manera sostenible.

B HRAREIT AL, LARER
RGN ERI P PERENE . AT BT
AR B O S B SR s A
AL AT RS R T SR IR o

7} 29| ol A AEkA] 117] 9
& wEF7] 98 AR

> ﬂ%qu} FAel et -2 9]
A

ob&e ghlo] 7]t HE 1A
A 37 F97k A% R
o PiEES wAg,

PRIMAL CUTS

Cortes Nobles - 5[4 - X gfo]d F

HAM
JAMON
JE B - 3

ROUND CUT FEET OFF

JAMON REDONDO SIN PIE
BYEhE - & soke

PARMA CUT HAM

JAMON CORTE PARMA _
M/RSAJEHE - SF20F 3§

V CUT HAM

JAMON CORTE V
VRIEfE - Bo] # T

LEG 4D

JAMON 4D - 4D J5HBMA - 4D 3%

Ly’

LEG 6D

JAMON 6D - 6D JGhEA - 6D 4]

KNUCKLE RINDLESS

CODILLO JAMON
KRR - S




- s

ENEPNC R

STRAIGHT-CUT LOIN

LOMO CORTE RECTO
ENE PN

LOIN CHAIN ON

LOMO CON CORDON
N EAER - A (FA-L)

SPARE RIBS

COSTILLA
e - sl g

LOIN RIBS

TIRA DE COSTILLA
el - 2l®

BELLY
PANCETAS
i - A

-

BELLY RIND ON

PANCETA CON PIEL
WA - e

BELLY RINDLESS
PANCETA SIN PIEL
LRTAEA - A

BACK BACON

BACK BACON
i ek O I S
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LEAN MEAT & FAT
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Our lean pork is rigorously tested for
quality and freshness, ensuring every cut
is juicy, tender, and flavorful. We adhere
to the highest standards of cleanliness
and safety, so you can enjoy every bite
with confidence.

Nuestro magro de cerdo esté rigurosamente testado
para garantizar calidad y frescura, asegurando que
cada corte sea jugoso, fiemo y sabroso. Cumplimos con
los mds altos estandares de limpieza y seguridad, para

que puedas disfrutar de cada bocado con confianza. 90/ 10 TRIMMING SHANK MEAT 50/50 TRIMMING
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Pork bones are a culinary
freasure, adding depth and
natural umami richness to

dishes. Our premium bones are
nutrient-rich and sourced for the
highest quality.

Los huesos de cerdo son un tesoro

culinario, que afiaden profundidad y un
rico sabor umami a los platos. Nuestros
huesos de primera calidad son ricos en

nutrientes y se obtienen con el mas alto BACKBONE FLAT BONES MEATY BLADE BONE
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CONTROL IN FARMS,
TRANSPORT, AND
FACTORY.

We are committed to working
responsibly with animals, minimizing the
use of anfibiotics, not using growth
hormones, and ensuring ethical
standards. 100% of our own and
integrated farms are certified in Animal
Welfare.

We conduct thorough audits
throughout all production phases o
provide maximum information and
fransparency fo the consumer.
Continuous improvement,
self-regulation, and traceability are
also comprehensively covered by the
certification.

CONTROL EN LAS GRANJAS,
TRANSPORTE Y FABRICA.

Asumimos nuestro compromiso de frabajar de
manera responsable con los animales, de minimizar
el uso de antibidticos, no usar hormonas del
crecimientoy garantizar esténdares éticos. El 100%
de nuestras granjas proipas e integradas estdn
certificadas en Bienestar Animal.

Llevamos a cabo audiforias exhaustivas en todas las
fases de produccién para dar la méxima
informacién y transparencia al consumidor. La
mejora continua, el autocontrol y la frazabilidad,
son aspectos que también son cubiertos por la
certificacion de forma exhausfiva.
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WHAT MAKES US DIFFERENT?

5Qué nos hace diferentes?

Besides white-coated pigs, we also
offer 50% Duroc DANBRED pigs. Each
one brings a distinctive flavor and
superior quality to our products.

A parte del cerdo de capa blanca tambien
ofrecemos cerdo 50% Duroc DANBRED. Cada
uno aportando un sabor distintivo y una calidad
superior a nuestros productos.
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We control our pigs' nutrition from
Pyrenees-sourced water to tailored diets,
focusing on growth, immune strength, and
disease prevention.

Controlamos la nutricién de nuestros cerdos, desde
el agua de los Pirineos hasta dietas personalizadas,
enfocdndonos en el crecimiento, el fortalecimiento
del sistema inmunoldgico y la prevencién de
enfermedades.
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With two factories and a global presence,
we cut and refrigerate meat on the day of
slaughter to ensure freshness, shipping to
stores or freezing for export within 24-48
hours.

Con dos fébricas y presencia en los cinco continentes,
cortamos y refrigeramos la carne el mismo dia del
sacrificio para garantizar la frescura, envidndola a
las tiendas o congeldndola para exportacién en

24-48 horas.
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www.costabravafoods.com
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